
IL TOCCO
Rosato di Toscana IGT




CLASSIFICAZIONE:  Rosato di  Toscana IGT
ZONA DI  PRODUZIONE: Col l ine di  Terr icciola 
VIGNETI:  nuovi  impiant i  real izzat i  nel  2004 
SESTO D’IMPIANTO:  cm 80 x 230 cm
DENSITA’ DELL’ IMPIANTO: 5434 ceppi  per
ettaro
RESA PER CEPPO:  Kg 1- 1 ,5 di  uva
FORMA D’ALLEVAMENTO:  Gujot
VITIGNI:  Sangiovese e una piccola aggiunta
di  Cabernet Sauvignon in alcune annate
VENDEMMIA:  Le uve per i l  rosato di  sol i to
danno in iz io al la vendemmia,  s i  scorrono
tutte le v igne al la r icerca dei  grappol i  con i l
g iusto grado di  acidità.  
METODO DI  VINIFICAZIONE:  ottenuto dal la
v in i f icazione in bianco del le uve di
Sangiovese.  La fermentazione avviene ad
opera dei  l iev i t i  indigeni  attraverso un pied
de cuve .  R imane in acciaio f ino al la
pr imavera success iva al la vendemmia.  Una
volta in bott ig l ia v iene consumato giovane,
in modo da assaporare tutta la sua
freschezza.
GRADAZIONE ALCOLICA: 12-13%
QUANTITÀ: 3000 bott ig l ie da 0,75l
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